
Poskytovatel:

Fresh Point by Lakšmanna zařízení školního stravování – výrobna pokrmů, s.r.o.
Pod Nádražím 392, Bílovice nad Svitavou, 664 01
IČO 044382299, IZ 691013659
Zodpovědný zástupce: ing. Irena Lakosilová
Odběratel-dotovaný:
Ponny kids mateřská škola s.r.o.

Krondlova 913/1, Brno, 616 00

Zodpovědný zástupce: Mgr. Martina Drtílková MBA
Vnitřní řád školní vývařovny

1. Školní vývařovna:
Poskytuje se v souladu se zákonem č. 561/2004 Sb. (školský zákon), a řídí se vyhláškou MŠMT č. 107/2005 Sb., o školním stravování. Hlavní činností je stravování dětí MŠ a žáků ZŠ, školských pracovníků i ostatních klientů.
Vnitřní řád vývařovny je zpracován v souladu s těmito zákony a vyhláškami:

zákonem č. 561/2004 Sb., školský zákon, ve znění pozdějších předpisů nařízení EU č. 852/2004 o hygieně potravin, ve znění pozdějších předpisů vyhlášky č. 107/2005 Sb., o školním stravování v platném znění

Jídelníček je vždy sestavován podle zásad zdravé výživy a dodržování výživových norem u sledovaných potravin a v rozsahu dle § 4 odst. 3 a 9 vyhlášky č. 107/2005 Sb. o školním stravování

2. Dodavatel stravování

Fresh Point by Lakšmanna zařízení školního stravování-výrobna pokrmů, s.r.o., Pod Nádražím 392, Bílovice nad Svitavou, 664 01, IČO 044382299,  IZ 691013659
3. Provozní doba

Pracovní doba zaměstnanců školní vývařovny je 5:00 – 13:30 hod. Rozvoz obědů je firemními auty v chladících termoboxech, při sledování teploty.
4. Přihláška a evidence strávníků
· MŠ Ponny je přihlášena ke stravování přes stravovací systém i Canteen, pomocí přihlašovacího jména a hesla. Odpovědná osoba ve stravovacím systému vyplňuje docházku a odhlášky dětí hromadně za všechny strávníky.
· Stravovací systém iCanteen – pokyny a přihlášení, přístup do stravovacího systému se nachází na webové adrese: http://strav.nasejidelna.cz/0142/faces/login.jsp. Lze se na ni prokliknout přes nabídku „stravovací systém“ umístěnou v horní liště webové stránky www.laksmanna.cz
· Strava se objednává na celý měsíc docházky dopředu. Stravovací systém je na následující měsíc otevřen vždy minimálně celý týden před začátkem nového měsíce.
· V průběhu měsíce je možné si odhlašovat a přihlašovat stravu. Přihlášky stravy lze provést 2 dny dopředu do 7 hodin ráno přes stravovací systém, výjimečně na emailovou adresu kuchyne@laksmanna.cz, odhlášky vždy 1 den dopředu do 7 hodin ráno, výjimečně taktéž přes emailovou adresu kuchyne@laksmanna.cz
· V případě výpadku
5. Pokyny pro platbu

· platba za stravu je účtována jednou měsíčně podle skutečně objednaného a dodaného počtu obědů a svačin. měsíční vyúčtování bude provedeno posledního dne měsíce a emailem bude zaslána výzva k úhradě. Konkrétní dny a počty jídel je možné sledovat pomocí přihlášení do stravovacího systému na základě individuálního jména hesla.

· Strava je dodávána na základě platné podepsané smlouvy mezi subjekty dodávajícím a odebírajícím stravu. Všechny dodatku jsou zapsány písemně k základní smlouvě mezi odběratelem a dodavatelem stravy
· Odběratel se zavazuje dodat množství oprávněně dotovaných obědů, včetně jmenného seznamu za školní rok. Zbytek nad rámec dotace si doplácí soukromé zařízení PONNY s.r.o. z vlastních zdrojů.

· Zálohy na stravné stejně tak doplatek za vyúčtování podle skutečně odebraných obědů jsou fakturovány 1x měsíčně a placeny na účet číslo 115-1912450287/ 0100. Platbu lze provádět pouze bezhotovostně
6. Ceny stravného

Cena stravného je žáka MŠ v kategorii 3-6 dle základní smlouvy mezi subjekty, včetně dodatků

7. Jídelníček
Je zveřejněn vždy do 20-tého předchozího měsíce na internetových stránkách firmy Lakšmanna s.r.o. školy, v sekci jídelníčky ke stažení
8. Bezpečnost a ochrana zdraví v provozu jídelny z hlediska strávníka

9. Dotazy, připomínky a stížnosti ke stravování

· Veškeré dotazy, připomínky a stížnosti ke školnímu stravování řeší ředitelka MŠ Ponny s ředitelkou firmy Fresh Point by Lakšmanna s.r.o.
· Připomínky lze: zasílat e-mailem na adresu firmy Fresh Point.
10. Systém kontrolních bodů, analýza nebezpečí narušení zdravotní nebo hygienické nezávadnosti potravin, identifikace kontrolních bodů a preventivní zajištění kontroly v těchto bodech.
11. Dovoz stravy
Dovoz stravy zajištuje firma Fresh Point by Lakšmanna s.r.o. Strava je dovážena ve speciálních tomuto účelu určených nádobách, v termoboxech. Firma Lakšmanna s.r.o. dodává veškeré pokrmy, ovoce, zeleninu a pečivo k přímé konzumaci. Výjimkou je čaj, který je připravován ve výdejně školky. Dodavatel za kvalitu a nezávadnost jídla ručí. Současně s jídlem obdrží zodpovědná osoba písemný počet jednotlivých položek a pokyny, jak s daným jídlem naložit.
Teplota při dovozu stravy nesmí překročit 6 °C, MŠ si jídlo sama ohřívá dle HCCP na teplotu 80 °C ve vodní lázni, teplotu měří speciálním teploměrem a zapisuje do sešitu. Podávání jídla je při teplotě nad 60 °C dle HCCP. 
Nádobí a boxy se myjí v myčce, firma Fresh Point toto nádobí znovu myje ve své tlakové myčce, kde dochází k dalšímu propaření povrchů. Všichni zaměstnanci, kteří přijdou do styku s jídlem jak ve firmě Fresh Point, tak v Ponny školce, vlastní zdravotní průkazy.

12. Jídelní lístek

Jídelní lístek je sestavován na základě zásad zdravé výživy a dodržování spotřebního koše vybraných druhů potravin. Pestrost je upravována tak, aby byla zajištěna během dne, týdne i celého měsíce. Dbá se na střídání jídel masitých, bezmasých a zeleninových. Syrová zelenina či ovoce se podávají dle možností každý den.
Jídlo se připravuje z čerstvých surovin a bez umělých dochucovadel. K dochucení nepoužíváme přemíru soli, ale spíše zeleninu a bylinky. Je důležité, aby jídlo bylo nejen zdravé, ale i chutné!

Kromě tradičních surovin zařazujeme každý týden do jídelníčku i bulgur, pohanku, jáhly apod. tak, aby jídlo bylo pestré a obsahovalo všechny důležité složky.

V naši kuchyni používáme suroviny převážně českého původu.

Například loupané brambory z Vysočiny, předpřipravené bez jakékoliv chemie (jen oloupané a vakuově zabalené) z chráněné dílny, maso české provenience, české máslo. Zeleninu a ovoce nově z lokální farmy Ráječek.

Polotovary používáme jen od prověřených dodavatelských spíše rodinných firem, například bramborové knedlíky od rodinné firmy Lef z Milotic. Pečivo odebíráme v převážné míře z malých opět rodinných pekáren, například z Bílovické pekárny, pekárny Makovec atp. Pomazánky, moučníky a vše ostatní si vyrábíme sami, převážně z čerstvých českých surovin.
v Brně 5. 5. 2021
.............................................................
ing. Irena Lakosilová
ředitelka
Fresh Pont by Lakšmanna s.r.o.

